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Gluckwunsch
zum Kauf

HERZLICHEN GLUCKWUNSCH zu Ihrer Entscheidung,
den bogason Quasar zu erwerben. Dieses herausragende
Produkt vereint die Vorzuge eines PREMIUMGRILLS
mit einer OUTDOOR-KUCHE in Perfektion.Die leistungs-
starke Technologie des bogason Quasar eroffnet Ihnen
VOLLIG NEUE DIMENSIONEN fur ein einzigartiges
Grill-, Koch-und Genusserlebnis.




dass Sie sich fur ein Produkt
aus unserem Hause entschieden haben.Damit Sie
immer damit haben,mochten wir Ilhnen
die Méglichkeiten und den Umgang mit
auf den folgenden Seiten naher bringen.

I Quasar - Die andere Art des Grillens

Ihr neuer Quasar ist in seiner Funktionsweise etwas anders, als Sie es wahrscheinlich bis jetzt gewohnt
sind. Um Ihnen den Umgang mit lhrem neuen Grill so einfach wie méglich zu machen, lesen Sie diese
Anleitung bitte aufmerksam durch. Diese Anleitung soll Ihnen beim Einstieg in Ihr neues Grillvergnigen
helfen. Ihr Quasar bietet Ihnen sehr viele Moéglichkeiten der Zubereitung verschiedenster Speisen. Lassen
Sie sich vom Grill und seinen vielseitigen Zubehérmoglichkeiten inspirieren.

5] S— QUASAR




Inhaltsverzeichnis

Technische Daten, Bestimmungslander

EG-Konformitatserklarung

Grundlegende Sicherheitshinweise

Aufstellen des Grills

Einsetzen der Grillteile

Der Quasar

Wartung und Pflege

11

12-13

14 -20

2| = 72722




Technische Daten

AuBenmafBe GCrill-Gerat mit Untergestell 1050 x 550 x 1172 (B x T x H)
AuBenmafe GCrill-Gerat ohne Untergestell 1050 x 550 x 410 (B x T x)
gesamt Grillflache 950 x 450mm
Haupt-Grillflache + Sizzle Area 650 x 450mm + 250 x 200mm
Warmhalteflachen in zwei Ebenen 340 x 160mMm + 340 x 160mm
Brenner Haupt-Grillflache 2 Infrarotbrenner 500 x 65mm

Je 6 kW, DUsendurchmesser
1,00mm (50mbar Version)

Je 5,5 kW, DUsendurchmesser
1,15mm (30mbar u. 28-3087mbar
Version)

Brenner Sizzle Area /Teppanyakiplatte 1 Infrarotbrenner 180 x 125mm
35 kW, Dusendurchmesser
0,80mm (50mbar Version)
35 kW, Dusendurchmesser
0,86mm (30mbar u. 28-3087mbar

Version)
Batterie fur ZiUndelektronik 1x Mignonzelle Typ AA-1,5V
Gewicht Grill-Gerat mit Untergestell ca. 110 kg
Gewicht Grill-Gerat ohne Untergestell ca.50 kg
destination country: device gas type: connection pressure:
category: Total heat input: nozzle main-sideburner:
DEATCH,SK 3B/P BV ety e 1,00mm -0,80mm
Propan 114 Kgh ! '
BE,BG,CY,DK.EE,FFRG
BHRHU,ISTLTLUM, | 3B/P g:‘ota:é 30 mbar 1‘65’ :EV\IL/ 1,J5mm -0,86mm
NL,NO,RO,SE,SI,SK P ! 9
BE,CH,CY,CZESFR
T Butan/ 14,5 kW/
BGR, IE,IT,LT.L & J =
GBGR, IE,IT.LTLU, 3+ S 28-30/27 mbar 102 Kgh 1,15mm -0,86mm

PT,SI,SK,SI, TR



EG-Konformitatserklarung

Der Hersteller/ Inverkehrbringer: bogason GmbH

erklart hiermit, dass folgendes Produkt C €
Produktbezeichnung: Grill 0085 24
Modellbezeichnung: Quasar G10

allen einschlagigen Bestimmungen der Folgende Rechtsvorschriften wurden angewandt:

angewandten Rechtsvorschriften - einschlieBlich
deren zum Zeitpunkt der Erklarung geltenden
Anderungen - entspricht. Die alleinige
Verantwortung fur die Ausstellung

dieser Konformitatserklarung tragt der

Verordnung (EU) 2016/426 Uber Gerate zur
Verbrennung gasféormiger Brennstoffe

Folgende harmonisierte Normen wurden

angewandt:
Hersteller. R ;
Diese Erklarung bezieht sich nur auf _ Festlegung fur Flussiggasgerate
die Gerate in dem Zustand, in dem sie in = el 2l Ve e ()
! Freien einschlief3lich
Verkehr gebracht wurden. Vom Endnutzer Kontaktgrillgerate;

nachtraglich angebrachte Teile und/ oder
nachtraglich vorgenommene Eingriffe bleiben
unberulcksichtigt.

Name und Anschrift der Person, die O
bevollmachtigt ist, die technischen MQUS {@%

Unterlagen zusammenzustellen:

Deutsche Fassung EN498:2012

Unterschrift
Klaus Peters

Ort: 32832 Augustdorf
Datum: 15.05.2021
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Grundlegende
Sicherheitshinweise

ACHTUNG!

Lesen Sie die Sicherheitshinweise sorgfaltig durch und befolgen Sie diese, bevor Sie den Grill in Betrieb nehmen.
Die Nichtbefolgung dieser Anweisungen kann zu Branden, schweren Verletzungen oder sogarzum Tod fiihren.

VorsichtsmaBnahmen

Nur im Freien verwenden

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor Inbetrieb-
nahme des Gerates

Achtung: Zugangliche Teile kdnnen sehrheild sein
Gerat wahrend des Betriebs nicht bewegen

Nach Gebrauch die Gaszufuhr an der Gasflasche
schlieBen

Fihren Sie eine Leckage Priifung durch, bevor Sie
lhren Quasar in Betrieb nehmen

Nehmen Sie an lhrem Quasar keine Modifizierungen
vor, insbesondere am vom Hersteller versiegelten
Bauteilen

Zinden Sie lhren Quasar stets nach dieser Anleitung

SchlieBen Sie bei Nichtnutzung des Quasar die
Gaszufuhr an der Gasflasche

Halten Sie Kinder und Haustiere vom hei8en Grill fern

Lassen Sie den Grill wahrend des Betriebs niemals
unbeaufsichtigt

Vermeiden Sie die Bewegung des Quasar, solange er
in Betrieb odernoch heif3 ist

Verwenden Sie lhren Quasar nur an einer gut be-
Iifteten Stelle im Freien

Achten Sie immer auf gentigend Abstand zu anderen
Gegenstanden und brennbaren Materialien

Halten Sie alle Liftungslocher des Gehauses frei
von Schmutz oder anderen Ablagerungen

Verwenden Sie lhren Quasar an windgeschiitzten Orten

Stellen Sie Ihren Quasar auf eine ebene, feste Flache auf
Arretieren Sie die Bremse

Stellen Sie vor jedem Gebrauch die Unversehrtheit
des Gasschlauchs sicher

Im Falle von unkontrolliertem Gasaustritt ist die
Gaszufuhrsofort zu schlieRen

Ersatz-Gasflaschen diirfen nicht im Grill in oder der
N&he aufbewahren werden

Achten Sie beim Wechsel der Propangasflasche da-
rauf, dass Sie sich nicht in der Nahe von Ziindquellen
befinden. Vermeiden Sie zudem das Rauchen wahrend
der Auswechslung

Uberpriifen Sie vor lhrem ersten Gebrauch alle An-
schliisse auf Gaslecks. Sobald Sie eine Gaskomponente
ausgetauscht haben, sollten Sie die Anschliisse erneut
testen

Niemals ein fiir den Gebrauch mit flissigem Propan-
gas ausgelegtes Gerat mit Erdgas betreiben

Stellen Sie vor Offnung der Gaszufuhrsicher, dass die
Regler auf ,O“ stehen

Die Brenner nicht bei geschlossenem Deckel ziinden

Halten Sie den Deckel wahrend des Aufwarmen ge-
schlossen

Tragen Sie beim Umgang mit dem heiBen Gerat
Schutzhandschuhe

Reinigen Sie vor jedem Grillen die Fett-Auffangbleche
des Gasgrills, um Fettbrande zu vermeiden

Die Seitenablagen nicht Gber 5kg belasten



ACHTUNG!

Lesen Sie die Sicherheitshinweise sorgfaltig durch und befolgen Sie diese, bevor Sie den Grill in Betrieb nehmen.
Die Nichtbefolgung dieser Anweisungen kann zu Branden, schweren Verletzungen oder sogar zum Tod fiihren.

Gasflaschen

Achten Sie auf eine vorsichtige Verwendung des
Ventils an der Gasflasche

SchlieBen Sie nur Gasflachen an lhren Quasar an, die
den geseztlichen Bestimmungen entsprechen.

Gasflaschen, deren  AuBenmalle kleiner/gleich
Durchmesser 31mm und kleiner/gleich 580mm in der
Ho6Re sind, kdnnen im Grillunterbau auf der rechten
Seite der Schublade platziert werden. Nur Gasflascjhen,
die mit dem Gerdt verbunden sind, dirfen im
Grillunterbau bzw. Grillwagen aufbewahrt werden.

Gasschlauch

Bei der Auslieferung lhres Quasar sind Schlauch
und Druckmindererbereits vormontiert. Sollten
Sie eines derbeiden austauschen miissen, achten Sie
darauf, dass diese Teile die gesetzlichen
Bestimmungen erflillen

SchlieBen Sie das Gerat nicht an eine feste Gas-
versorgung an

Verhinderen Sie, dass der Schlauch mit Fett oder
anderen heifRen Flissigkeiten in Beriihrung gelangt

Flaschenanschluss

Achten Sie darauf, dass sich der Gasregler-Schlauch
in einem knickfreiem Zustand befindet

Stellen Sie vor der Inbetriebnahme sicher, dass alle
Verbindungen dicht sind. Flihren Sle diese Tests
regelmaBig durch, besonders nach dem AnschlieBen
einer neuen Gasflasche oder nach der Erneuerung
eines Gaselementes

Zulassig sind Flaschen mit 5, 8 und 11kg Fullgewicht

Gasflachen diirfen nicht extremer Hitze oder direktem
Sonnenlicht ausgesetzt werden

Zusatzliche Gasflaschen diirfen nicht im Grillunterbau
aufbewahrt werden, oder in der Ndhe eines in
Betrieb genommenen Geréates stehen

Uberpriifen Sieden Gasschlauch regelmaBig auf
Risse oder andere Mangel und tauschen Sie ihn im
Fall von Beschadigungen oder bei Erreichen des
Ablaufdatums aus

Der Anschluss-Schlauch Ihres Quasar wird mit einer
Lange von 0,8 m ausgeliefert. Im Ersatzfall darf der
Schlauch nicht langer als 1,2m sein

Stellen Sie beim Gasschlauch sicher, dass er frei von
Knicken und Verdrehungen ist

Verwenden Sie nur Niederdruck-Gasregler dhnlich
GOK EN61 oder héherwertig

Entfernen Sie anschlieBend die Abdeckkappe vom
Flaschenventil und verbinde dieses mit dem Regler
des Gasgrills
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Aufstellen des GCrills

I Grill Vorbereitung

Stellen Sie Ihren Quasar auf einen festen,
ebenen und waagerechten Untergrund.
Achten Sie dabei darauf, ausreichend Abstand
zuU brennbaren Teilen in der Umgebung zu
halten. Wahlen Sie einen windgeschutzten
Ort, da starker Wind die Leistung lhres
Quasar beeintrachtigen kann.

I Feststellbremse

Fur einen sicheren Stand empfehlen wir
Ihnen, die Feststellboremse zu verwenden.
Offnen Sie dazu die Turen und die Schublade
und schieben Sie Ihren Quasar etwas nach
links, bis die Bremspedale der Lenkrollen zu
sehen ist. Zum Feststellen der

Bremse nutzen Sie das mitgelieferte
Bremshebel-Tool gemaf der Anleitung auf
der rechten Seite. Das Losen der Bremse
erfolgt durch Hochziehen des Bremspedals.

I Einsetzen der Gasflasche

Richten Sie Ihre Gasflasche in der
Schublade so aus, dass der
Druckminderer in Pfeilrichtung zeigt
(Draufsicht)

Der Schlauch muss dabei drallfrei und ohne
Knicke in einem Bogen nach oben zum
Anschluss verlaufen




Einsetzen der Grillteile

Offnen Sie den Zubehérkarton 1 und befestigen Sie die folgenden Teile.

I Fettschienen

Die Montage der Fettschienen erfolgt durch
die mitgelieferten Zylinderschrauben M5x12.

Die vormontierte Schraube mit Mutter zeigt
nach hinten.

I Fettauffangbleche

Die Fettauffangbleche wie dargestellt
einlegen und mit einer Drehbewegung auf
die Zentriernasen fixieren.

I Fettschale

Schieben Sie die Fettschale wir gezeigt in
die Fettschienen. Die Dreieckmarkierungen
an der Front helfen Ihnen dabei.

Tipp: Stellen Sie eine Alu-Auffangschale in
diese Fettschale hinnein. So mussen Sie zur
Reinigung nur die Aluschale entrsorgen.




Mittelstlitze und
Warmhalteroste

Die mittlere Stltze der beiden
Warmbhaltebleche stecken Sie in die vier dafur
vorgesehenen Schlitze. Danach kénnen Sie die
beiden Warmhaltebleche wie gezeigt
einlegen.

I bogason Grill-Rostheber

Mit dem Grillrostheber heben Sie ihre
Grillroste sicher an, ohne sich dabei die Finger
schmutzig zu machen.

Tipp: Drehen Sie den Grillrostheber um 180°.
Nun kénnen Sie mit der Kontur Ihre Roste
von groben Verunreinigungen wie Marinade
etc. reinigen.

I Seitenablagen

Die seitliche Ablage lhres Grills [aBt sich ganz
einfach in die daflr vorgesehenen Halter im
Wagen unten links einhangen. Bis zu 2
Studck haben hier Platz.

Tipp: Das ovale Loch an der Front der Ablage
dient Ihnen zusatzlich als Flaschenéffner.
Probieren Sie es einfach mal aus.

QUASAR
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Der Quasar

I Technik

Der Fokus dieses Grills liegt auf dem indirekten Grillen. Auf der Hauptgrillflaiche stehen die beiden Brenner
senkrecht in dervorderen und hinteren Kesselwand. Dadurch werden lhre Speisen indirekt durch Infrarotstrahlung
gegrillt. Dies gewahrleistet, dass die Speisen immer saftig bleiben und nichts anbrennt. Fett und Fleischséafte
tropfen direkt nach unten in die Fettauffangschale und entziinden sich nicht mehr.

I Hauptgrillflache

Die Hauptgrillflache ist eine grof3e, indirekte Grillflache. In der Mitte dieser Flache wird schonend indirekt
gegrillt. Im vorderen und hinteren Randbereich steht Ihnen direkte Hitze zur VerfUgung. Das ist ideal, um
Ihrem Grillgut noch ein kurzes Finish zu geben.

TIPP: Die klassische Bratwurst grillen Sie am besten nahe an den vorderen und hinteren Brennern,
wahrend Gefligel am besten in der Mitte der Roste gegrillt wird.

I Warmhalterost

Zum Warmbhalten Ihrer Speisen stehen Ihnen im rechten Bereich |hres Quasar das obere Ablageblech
und der hintere Bereich der rechten Roste zur VerfiUgung. Optional kdnnen Sie auch Uberdem hinteren
Hauptbrenner ein Ablageblech einlegen.

TIPP: Der Warmhalterost sowie die Halterung lassen sich bequem entnehmen und in der Schublade
vorne rechts verstauen.

I Grill zUnden

Offnen Sie den Deckel, driicken und drehen Sie den gewlinschten Regler um 90 Grad gegen den
Uhrzeiger- sinn auf die groB3te Stufe. Halten Sie dabei den Regler gedrickt. Dricken Sie den Zundknopf.
Der Brenner entzindet sich. Halten Sie den Regler noch einige Se- kunden gedrickt und lassen Sie ihn
dann los. Regeln Sie die Temperaturen im Gerat langsam und gleich- maBig hoch. Wahlen Sie dazu die
mittlere Einstellung der Hauptbrenner-Regler. Geben Sie dem Grill etwa 20 Minuten Zeit, um sich
gleichmaBig zu erwarmen, damit auch die Grillroste gleichmaBig aufgeheizt werden kénnen.

Verwenden Sie die Sizzle Area nicht zum Vorheizen! Nutzen Sie die Sizzle Area nur gemaf den
Anweisungen auf den folgenden Seiten.

Beim ersten Erhitzen kann Ihr Quasar einen leichten Geruch abgeben. Der Geruch wird durch
das mogliche Verdunsten und Einbrennen von Fertigungs- rickstanden hervorgerufen. Dies lasst sich
nicht ganz verhindern und tritt spater nicht mehr auf. Daher lassen Sie die beiden Hauptbrenner etwa 20-
30 Minuten auf der hochsten Stufe rennen, bevor Sie den Grill das erste Mal benutzen.



I Die Sizzle Area

Die Sizzle Area eignet sich ideal zum Grillen von Steaks und allem, was flr kurze Zeit sehrviel Hitze
bendétigt. Aber auch, um darauf mit einer Pfanne Gemuse zuzubereiten — Ihrer Phantasie sind hier keine
Grenzen gesetzt. Ebenso kénnen Sie hier die Teppanyaki Platte oder den Wok verwenden.

HINWEIS: Nutzen Sie die Sizzle-Area nur bei gedffnetem Deckel.




I Teppanyaki-Platte (optionales Zubehor)

Das Garen auf der ,Eisen-Platte" er6ffnet Ihnen viele weitere Moglichkeiten der Zubereitung auf Ihrem
Quasar.Nutzen Sie die Platte z.B. zum scharfen Anbraten eines Steaks, zum Braten von Burger Pattys, zur
Zubereitung von Fisch, GemUse oder Bratkartoffeln - alles ist mdglich.

Bitte beachten Sie im Umgang mit der Platte die folgenden Punkte:

Beim Einsatz der Teppanyaki-Platte auf der Sizzle Area ist es wichtig, den rechten Brenner zuerst immer auf
die niedrigste Stufe einzustellen. Verwenden Sie etwas Speisedl und verteilen Sie es gleichmafig mit einem
Pinsel auf der Platte.

WARNUNG: Die Platte kann sehr hei3 werden!Die Teppanyaki Platte maximal mit halber Brenner-Leistung
verwenden!

HINWEIS: Die Platte erwarmt sich nicht gleichmaBig. Im vorderen Bereich liegen die Temperaturen bei
kleinster Stufe um ca. 150°C, in den duBeren Bereichen gehen die Temperaturen runter bis ca. 100°C. So
haben Sie die Moéglichkeit, die flr Ihre Speisen passende Temperaturzone zu wahlen.

TIPP: FUr Burger und Steaks kénnen Sie die Temperatur auf die mittlere Stufe einstellen. Wird die Platte
nicht bendtigt, finden Sie in der Schublade des Untergestells ihren Ablageplatz.




Thermometer P

lhr Quasar ist mit einem Kapillarthermometer fiir den
Garraum ausgestattet, welches die Temperatur direkt
unterhalb der Grillflache auf der linken Seite misst. Diese
Form der Messung ermdglicht es Ihnen, die am Grillgut
anliegende Temperatur zu sehen. Durch diese Anordnung
ist die angezeigte Temperaturdeutlich geringer als die
eines Deckelthermometers.

Fir die meisten Speisen reicht eine
Temperatur von 200°C véllig aus. Bitte beachten Sie, dass

die Temperaturen oben im Deckel bis zu 80°C hoher sind.

]
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Der Quasar - optionales Zubehér

I Rotisserie (optionales Zubehor)

Mit der Rotisserie gelingen lhnen viele leckere Gerichte,
von Rollbraten und Haxe Uber Hahnchen bis hin zu
Ananas - der Phantasie sind keine Grenzen gesetzt.

In der Regel kommmen Sie mit dem hinteren der
beiden Hauptbrenner auf kleiner Stufe aus, um lhr
Grillgut auf Kerntemperatur zu bringen. Zum
Abschluss kénnen Sie die volle Hitze wahlen.

I Wok (optionales Zubehor)

Optional erhalten Sie zu lhrem Quasar einen Wok-Aufsatz
inklusive handgehammertem chinesischem Wok.
Damit kénnen Sie wunderbare Gerichte zaubern.
Lassen Sie sich inspirieren.

Teppanyaki-Platte (optionales
Zubehor)

Die Quasar Teppanyaki-Platte ist die perfekte Erweite-
rung far Grillliebhaber, die ihre kulinarischen Grenzen
erweitern mochten. Mit der Moglichkeit, das 312 mm
breite Edelstahlrost nach Bedarf auszutauschen,
bietet diese Platte grenzenlose Vielseitigkeit fur ein
maflge- schneidertes Grillvergntgen.

I Pizzastein (optionales Zubehor)

Positionieren Sie lhren Pizzastein so, dass er mittig
auf der Hauptgrillflache liegt. Erwarmen Sie den Stein
langsam und gleichmafBig mit beiden Haupt-
brennern. Geben Sie ihm dafur mindestens 20
Minuten Zeit.




Wartung und Pflege

I Reinigung und Pflege

Auf3en:

Die Edelstahl-Komponenten |hres Quasar reinigen Sie am besten mit einem weichen Spulschwamm.
Bewegen Sie den Schwamm ausschlieB3lich in Schleifrichtung Ihrer Metallflachen, niemals quer dazu. Sollten
dennoch kleine Kratzer entstanden sein, kdnnen Sie sie mit Schleifvlies oder der rauen Seite eines
Spulschwamms vorsichtig in Schleifrichtung entfernen. AbschlieBend empfehlen wir Ihnen ein
Edelstahlpflegespray flr ein schénes Finish. Zur Pflege und Reinigung der pulverbeschichteten Flachen
empfehlen wir die Reinigungsanleitung der Firma Brillux. Diese finden Sie auf der nachsten Seite. Mit der
richtigen Pflege bleiben die Oberflachen auf lange Zeit schon, und Ihr Quasar behalt seine einzigartige

Ausstrahlung.

WARNUNG: Verwenden Sie niemals Rauchharzentferner an Ihren pulverbeschichteten Flachen!

Innen:

Fettwanne / Fettauffangbleche: Reinigen Sie lhre Fettwanne regelmaBig. Offnen Sie dazu die Turen und
ziehen Sie sie zum Reinigen heraus. Die Fettauffangbleche lassen sich ganz einfach mit einem
handelsUblichen Spachtel reinigen. Fir eine grindliche Reinigung beachten Sie auch den Punkt ,Roste"

HINWEIS: Verwenden Sie Ihren Quasar niemals ohne die Fettwanne und die Fettauffangbleche.

Die Brenner im Quasar

Ihre Brenner bedurfen keiner besonderen Pflege.
Sollten lhre Keramikplatten mal einen

Spritzer Fett abbekommen, verbrennt dieser beim
nachste Einsatz des Brenners. Uberpriifen Sie
gelegentlich die Brennereinlasséffnungen, ob diese
verstopft sind. Ablagerungen von Insekten und
Spinnen kdénnen die Leistung beeinflussen oder
sich garentzinden. Reinigen Sie Ihre Brenner
nicht mit FlUussigkeiten. Sollte einer Ihrer Brenner
mal nass geworden sein, warten Sie mit dem
nachsten Zinden, bis er vollstandig getrocknet
ist.

Batteriefach

Die Batterie fur die Zindkerzen befindet sich in
einem schwarzen Batteriefach rechts unterhalb
der Sizzle Area. Um die Batterie zu wechseln,
offnen Sie die Tlren und drehen Sie den Deckel
des Batteriefachs eine viertel Umdrehung gegen
den Uhrzeigersinn. Verwenden Sie als Batterie
eine Mignonzelle Typ AA, 1,5V.

Edelstahl Roste

Ihre Edestahl Roste sind absolut unempfindlich.
Nach dem Erhitzen des Quasar kdnnen Sie sie
einfach mit einer handelstblichen Grillburste
abblursten. Fur eine grindlichere Reinigung
legen Sie lhre entnehmbaren Teile in eine
Wanne mit heiBem Wasser und Spulmittel.
Nach etwas Einwirkzeit lassen sich alle
Ruckstande entfernen.
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Leckage Priufung

Prufen Sie einmal jahrlich oder nach langerer
Nichtbenutzung lhren Grill auf Undichtigkeiten. Dazu
gehen Sie bitte wie folgt vor:

Offnen Sie lhre Gasflasche

[\ - |

Stellen Sie die rote Markierung auf dem
Manometerglas auf den schwarzen Druckzeiger ein

Drehen Sie lhre Gasflasche wieder zu und warten
zwei Minuten

Beide Zieger sollten nach den zwei Minuten noch
Ubereinander stehen

Haben sich die Zeiger von einander entfernt, prifen
Sie die Schraubverbindungen auf Dichtheit

Ziehen Sie ggf. einen Fachmann hinzu

Problembehebung

Ein Brenner ziindet nicht:

Die Ursache kdnnte ein abgelenkter Ziindfunke sein. Biegen Sie die Ziindkerze vorsichtig in die Nahe des Gitters,
so dass der Funke ca. 3 mm Fluglange hat. Bei der Sizzle Area fliegt der Funke zwischen Ziindkerze und
Thermoelement.

Lautes Gerausch eines Brenners:

Eine mogliche Ursache ist ein Flammenrtickschlag in einem der Brenner. Drehen Sie alle Regler in die Nullstellung,
sodass der Grill komplett aus ist. Warten Sie zwei Minuten und ziinden Sie den Brenner erneut. Nun sollten die
Brenner wieder wie gewohnt funktionieren. Falls sich das Problem damit nicht beheben lasst, nehmen Sie bitte
Kontakt zu Ihrem Handler auf oder unter

Unser Anspruch: Qualitat

Wir sind bestrebt, unsere Produkte standig weiterzuentwickeln und zu verbessern. Haben Sie an unseren
Produkten etwas entdeckt, was wir besser l6sen konnen? Gibt es etwas, was |hnen in unserer
Produktpalette fehlt? Dann lassen Sie es uns wissen und schreiben Sie uns eine E-Mail unter
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